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Calidad de carne bovina: incidencia de la alimentacion con granos de destileria en dietas de terminacion durante
almacenamiento refrigerado
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En los Gltimos afios la industria argentina de biocombustibles ha experimentado un crecimiento sostenido. Este escenario
es propicio para el estudio de sus subproductos, como los granos de destileria (GD), y su inclusion en alimentacion animal.
El objetivo del proyecto fue evaluar la calidad de carne bovina al incorporarse GD en la dieta de bovinos, con énfasis en el
color (ensayo A). Ademas, se estudiaron metodologias alternativas para el andlisis de los pigmentos responsables del color
(ensayo B). Ensayo A: se obtuvieron muestras de carne provenientes de 24 vaquillonas, las cuales fueron separadas en 3
grupos y alimentadas con dietas tratamiento durante 61 dias (tras una recria pastoril): dieta pastoril pura; dieta pastoril
suplementada con 50:50 de GD secos y maiz al 0,8% del PV diario; dieta pastoril suplementada con grano de maiz rolado
al 0,8% del PV diario. En las muestras de carne se determinaron los pardmetros de color CIELab (colorimetro Minolta CR
400), el pH (con electrodo de puncion) y se extrajeron los pigmentos para conocer la concentracién de mioglobina (Mb)
y las especies redox deoximioglobina (DMb), oximioglobina (OMb) y metamioglobina (MMb). La suplementacion con GD
secos y maiz condujo a mayores niveles de MMb y DMb, y menores niveles de OMb. Estos resultados podrian asociarse a
un mayor status oxidativo de la carne procedente de dieta pastoril pura como resultado de un perfil vitaminico diferente,
respecto a la suplementacion con maiz. Se observd que la suplementacion estratégica de dietas pastoriles puede conducir
a carnes con proporciones diferentes de las especies rédox de mioglobina, lo cual podria afectar la percepcion del color
por los consumidores. £nsayo B: se obtuvieron muestras de carne (a las 72 h post faena), provenientes de 30 novillos,
que fueron envasadas en atmosfera modificada (sistema DARFRESH® ON TRAY, 70% 0,-30% CO0,), y se almacenaron
en camara frigorifica (12 dias, 2-4 °C) con iluminacion diurna para simular condiciones de géndola. Se determinaron
las proporciones de DMb, OMb y MMb a partir de la respuesta espectral capturada por el radiometro hiperespectral
(ASD Fieldspec®350~2500) y por extraccion de pigmentos. También se evalud el color y pH. Se observd una correlacion
significativa entre las mediciones realizadas con el radiémetro y el colorimetro, pero no se observd correlacion con la
determinacion por espectroscopia de los pigmentos extraidos. El uso del radiometro en la evolucion del color es promisorio
y es necesario profundizar los estudios de su aplicabilidad.
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